Liebe TAKE AWAY Gaste

Bestellen per Tel. 061927 80 85
Montag — Samstag von 18.00 -20.00

Wir haben uns entschieden, unser Angebot fix fertig warm zu Ubergeben sowie uns auf die
Hauptmahlzeiten zu fokussieren/Spezialisieren. Qualitdt ist uns wichtig und diverse Tests haben
ergeben, dass eine Fahrt von 10 Minuten und eine Transportdauer von Tur zu Tur von 15 Minuten
gut vertretbar sind. Daher richtet sich unser Angebot gezielt an die um liegenden Gemeinden und

Dorfer um Liestal.

Folgend ein paar Tipps, mit denen Sie die Qualitat so gut wie maéglich auf den Teller bringen:

¢ Decke den Tisch schon vorgangig — Achtung, vergiss die Wasser- und Weinglaser nicht.

¢+ Warme Deine Teller im Ofen vor oder last minute unter heissem Wasser.

¢ Vereinbare die Abholzeit so, dass Du vorgdngig bezahlen kannst bevor das Essen auf der
Theke steht.

¢ Parkiere so nah wie maglich. Vor unserem Lieferantenlift, direkt links vom Restaurant, ist
Kurzzeitparken willkommen um wahrend den Take away Zeiten Gerichte abzuholen.

Wir wtinschen viel Spass und ,,e guete Appetit®

Preise in CHF inkl. 2.5% MwSt.



Steaks

Zu all i i
en Steaks servieren wir Café de Paris, Pfeffer- und Truffels !
aucel!

Dry Aged Rindsentrecote ist ein Steak aus dem

Zwischenrippenstﬂck. Es befindet sich it hinteren Teil
des Ruickens, hat eine leichte Marmorierung und relativ

wenig Fettanteil.

150g 2008 250g 3008 350g 4008 4508
26.- 45.- 54- 63- 72.- 8l- 90.-

Dry A i
y Aged Bisonfilet hat die Eigenschaften von gutem

Rindflei
eisch, schmeckt etwas intensiver, jedoch nicht nach

Wild. Es ist dank d
. er kurzen Fleischfas
enthalt weniger Fett als Rindfleisch ern sehr zart und

165;0g 200g 250g 300g 350g 400g
- 7- 8- 91.- 101.- 11.-

Spare Ribs ist ein besonderer Rohzuschnitt aus
dem Rippenbogen des Schweinebauchs, der alles
mitbringt, was ein perfekter BBQ Zuschnitt braucht:
Fleisch, Fett, Knochen und sagenhafter Geschmack.
Hierzu servieren wir unsere hausgemachte
BBQ-Sauce! (Ca. 20 Min. Zubereitungszeit).

450g 5508 6508 7508 850g 9508
M- 49- 57- 65- 75- 81.-

Preise in CHF inkl. 2.5% MwSt



2. Entrecote
3. Cote de boeuf
4. Ribeye

5. Rumpsteak

6. Spider Steak

Garstufen

Blue rare (b
leu) 40-450
aaer(; (saignant) 50—555"CC
N léjm (a point) 55-60°C
one (bien cuit) 70°C

Beilagen und Extras
Grillierte Entenleber 50g auf das Steak CHF 13.-

MAD-Pommes CHF 6.-
Trottole Pasta CHF 5.-

Rahmspinat CHF 6.-

Maiskolben CHF 6.-
Marktgemuise CHF 6.-
Blattsalat CHF 6.-

Dressing: Himbeer, Mango,
Franzosisch oder (talienisch

Preise in CHF inkl. 2.5% MwSt.



Burger
Zu jedem Burger servieren wir ANGEL-Ketchup!

Crispy Chicken B

120g Poulet, ¢
, Curry-
Blattsalat, C ry-Ma

Rindsburger

1208 hausgemachtes dry aged Burger Patty,
Speck, Meaux-Senfsauce, Blattsalat, Cheddar,
rote Zwiebelringe, Tomate, Essiggurke

CHF 30.-

urger

-Burger
Getreide-Soya Patty 1208,
Blattsalat, Cheddar_, o
ringe, Tomate, Essiggul

Veggie
Gemuse-

BBQ Sauce,

CHF 25.-

Hausgemachte Ravioli & Pasta

Trffel Raviol

Trl'jffelﬁ]'llung mit Ricotta di

Bufala Parmigi i
,. 8l1ano Reggian
dazu Plstazienbutter siane.

CHF 36.-

Steinpilz Ravioli |
Steinpilzfullung mit Rico_tta di
Bufala, Parmigiano Reggiano,
Oregano-Petersﬂienbutter

CHF 36.-

Herkunft

Rind-CH
Bison-UsA
Schwein-CH

Poulet-CH
Entenleber— FR

Preise in CHF inkl. 2.5% MwSt.




