
Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt. 

 

 

 

Vorspeisen 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Trüffel Ravioli 2 Stk.   CHF 18.- 
Trüffelfüllung mit Ricotta di Bufala,  
Parmigiano Reggiano, dazu Pistazienbutter 

 

Steinpilz Ravioli 2 Stk.   CHF 18.- 
Steinpilzfüllung mit Ricotta di Bufala,  
Parmigiano Reggiano,  
Oregano-Petersilienbutter  
 

Brasato Ravioli 2 Stk.   CHF 18.- 
Pulled Beef Füllung, Salbeibutter,  
konfierte Cherrytomaten 
 



Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt. 

Spare Ribs ist ein besonderer Rohzuschnitt 
aus dem Rippenbogen des Schweinebauchs, der 
alles mitbringt, was ein perfekter BBQ Zuschnitt 
braucht: Fleisch, Fett, Knochen und sagenhafter 
Geschmack! Hierzu servieren wir unsere 
hausgemachte BBQ-Sauce!  
Grössereferenz: 550g Spare Ribs entspricht 
etwa 200g Fleisch. 
(Ca. 30 Min. Zubereitungszeit). 
 

450g 550g 650g 750g 
43.- 53.- 63.- 73.-  

 

Steaks 

Zu allen Steaks servieren wir Café de Paris, Pfeffer- und Trüffelsauce! 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Dry Aged Bisonfilet hat die Eigenschaften von gutem 
Rindfleisch, schmeckt etwas intensiver, jedoch nicht nach 
Wild. Es ist dank der kurzen Fleischfasern sehr zart und 
enthält weniger Fett als Rindfleisch. 

150g 200g 250g 300g 350g 400g  
61.- 72.- 84.- 96.- 108.- 120.- 

Pouletschenkel-Spiess mit Honigmarinade. 
Das Schenkelfleisch eignet sich exzellent für den 
Grill. Da sich mehr Fett in den Schenkelfasern 
befindet, bleibt das Fleisch saftig, zart und 
schmackhaft. 

150g 200g 250g 300g 350g 
30.- 38.- 46.- 54.- 62.- 



Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt. 

Ultra HOT Steak ab 18 Jahren 
250g Dry Aged Rumpsteak mit teuflisch scharfer 
BBQ Sauce! 

Bist Du bereit für eine Challenge?  
Wir offerieren Dir ein Give Away, wenn die 
komplette BBQ Sauce aufgegessen ist! 
 

CHF 64.-  
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Für 2 Personen 
Zu allen Platten servieren wir Café de Paris, 
Pfeffer- und Trüffelsauce!  
Alle Fleischplatten werden „à la minute“ für Sie 
zubereitet; rechnen Sie mit ca. 30 Min. 
Wartezeit. 
 

Delux Grill Dry Aged 600g 
Bisonfilet, Rindsfilet, Entrecôte 
CHF 183.- 

Men`s Grill Dry Aged 700g 

Rumpsteak, Ribeye, Entrecôte 
CHF 162.- 

Asado Beef Ribs 1300g (inkl. Knochen) 
Auch Short Rips oder Querrippen genannt, ist 
das vordere Teilstück des Rippenbogens. Sie 
liegen zwischen dem Rücken und der Brust.  
Nach 20 Stunden Niedergaren lösen sich die 
Knochen wie von selbst. 
CHF 105.-  



Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt. 

Burger 
Zu jedem Burger servieren wir ANGEL-Ketchup! 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

Hausgemachte Ravioli 
 

 

 

 

 

 
 

 

      

 

 

Herkunft Fisch CXL auch bei Herkunft 
  

Veggie-Burger 
Gemüse-Getreide-Soya Patty 120g,  
BBQ Sauce, Blattsalat, Cheddar,  
rote Zwiebelringe, Tomate, Essiggurke 

CHF 29.- 

Rind–CH, Bison–USA, Schwein–CH, Poulet–CH, Entenleber–FR, Eier-CH, Buns–CH  



Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Dessert Karte 

  



Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt. 

Dessert in Flüssig-Form zum Verdauen 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 
Glacé & Sorbet- Nach alter Schule und traditioneller Art 
Natur pur - Ohne Stabilisator, Aroma & Geschmacksverstärker. 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Glacé 
 

Vanille  
(ein Duett aus Tahiti & Bourbon) 

Weisser Kaffee  
(aus Ethiopien) 

Dulce de Leche 
 (mit Fleur de Sel aus Camargue) 

 

Sorbet 
 

Himbeer 
Mango 
Zitrone 

Preis 
1 Kugel   CHF 5.00 
ab 2 Kugeln (pro Kugel) CHF 4.50 
Rahm     CHF 1.50 

 



Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt. 

Dessert 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Kalter Stumpen 
Hausgemachte Schokoladenmousse mal anders 
interpretiert. Verarbeitet wurde die  
Deluxe-Schokolade „Valrhona“ 66% Cacao. 

      CHF 15.- 
 

Passender Whisky zum Stumpen? 
4cl Viking Pride 18 Jahre, 43% vol  CHF 19.-  
4cl Ardbeg, 46,6% vol   CHF 18.-  

Passender Rum zum Stumpen? 
4cl RATU 5 year old Spiced, 40% vol CHF 13.-  

 


